
Vorspeisen

O B A D Z D A                                                                                                   12.00
Herzhafte, würzige Käse-Crème
serviert mit Landjäger und Hausbrot

2  S T Ü C K  W E I S S W Ü R S T E                                                              16.00
In aromatischem Sud gegart, dazu süsser Senf und Laugenbrezel

K R Ä F T I G E  R I N D S B O U I L L O N                                                       9.00
garniert mit Gemüsestreifen und hausgemachten Flädli

Hauptgänge

1 /2  H E N D L                                                                                                 29.00    
serviert auf einem lauwarmen Kartoffel-Speck-Salat

K N U S P R I G   G E B A C K E N E   S C H W E I N S - G R I L L H A X E                                                          3 6 .  0 0
an kräftiger Altbiersauce, 
begleitet von Sauerkraut und Kartoffelknödeln

2 4 H  G E S C H M O R T E  O C H S E N B R U S T                                   38.00
an einer kräftigen Rotweinsauce,
serviert mit Apfel-Rotkraut und Serviettenknödel

Dessert

F L U F F I G E R  K A I S E R S C H M A R R N                                             14.00
mit hausgemachtem Apfelkompott

A P F E L S T R U D E L                                                                                    12.00
serviert mit lauwarmer Vanillesauce

G E R M K N Ö D E L                                                                                        13.00
gefüllt mit Zwetschgenmousse, serviert mit Mohnbutter

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.
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